Regulamin Konkursu ,Anioty z masy solnej i Pierniki”
Organizator: Gminny Os$rodek Kultury w Ktomnicach
Wspdétpraca: Gminny Osrodek Pomocy Spotecznej w Ktomnicach
Dofinansowano ze Srodkéw Starostwa Powiatu
Cel konkursu:

=  popularyzacja tradycji Bozonarodzeniowych,

= poznanie form plastycznych w rodzaju wiasnych
wypiekoéw, piernikéw oraz aniota z masy solnej

=  pobudzenie wyobraZzni plastycznej i mozliwosci
kulinarnych z zakresu wypiekéw regionalnych,

=  ozywienie wiezi miedzyludzkich, relacji miedzy
uczniami, w rodzinie a nade wszystko w $rodowisku
dostrzezenie najbardziej potrzebujacych, zwtlaszcza
dzieci i starszych, niejednokrotnie samotnych,

=  przekazanie wyrobéw na rzecz potrzebujacych oraz
pokonkursowa sprzedaz Anioléw z masy solnej na
rzecz zakupienia paczek zywnos$ciowych dla dzieci
z biednych rodzin,

=  ksztaltowanie ws$réd uczestnikdbw oprdécz poczucia
piekna- niesienia pomocy i dzielenia sie nawet
najmniejszym dobrem- piernikowymi ciasteczkami.

Warunki uczestnictwa:

1. Konkurs adresowany jest do dzieci szkét podstawowych,
mtodziezy gimnazjalnej oraz wszystkich chetnych dorostych,
byleby nie profesjonalnie zwigzanych z zawodem wyrobéw
piekarniczych.

Oto nastepujace grupy wiekowe:
I grupa przedszkolna

I grupa szkota podstawowa klasy 0-5

I1I grupa klasy 6-7 szkoly podstawowej oraz gimnazjum

IV grupa dorosli

UWAGA: kategorie wiekowe obowigzuja jednakowo 2 formy
udziatu wedtug wtasnego wyboru: Pierniki lub Anioty z
masy solnej. Wszystkie prace winny by¢ opatrzone opisem,
zawierajacym dane: Imie i Nazwisko, wiek, klasa, szkota(w
przypadku kategorii dzieci i mtodziezy).

3. Do regulaminu dotaczamy przepis na Pierniki oraz przepis
na mase solna. Piernikowe ciasteczka moga by¢ pieczone
w foremkach, ksztatty rézne, dla przyktadu: gwiazdki,
choinki, aniofki itp. Ksztatt moze zaleze¢ od inwencji wlasnej
uczestnika. Mogg by¢ polukrowane, przybrane migdatem,
rodzynka lub innymi bakaliami.

4. Koniecznie wyréb musi by¢ ze wzgledéw higienicznych
i transportu- odpowiednio zapakowany( nie moéwimy
umyslnie o okresie trwatosci, bo dla piernikéw jest on
dtugi). Sugerujemy: pudetka metalowe po ciasteczkach,
naczynia prézniowe lub woreczki foliowe zapiete klipsami.

5. Kazda praca powinna by¢ opatrzona opisem: Imie
i Nazwisko, wiek, szkota lub w przypadku dorostych
instytucja, czy miejscowo$¢ zamieszkania.

Termin:

Prace nalezy dostarczy¢ do 30.11.2018r. tj. piatek do Szkotly

Podstawowej w Ktomnicach

Ocena prac:

1. Komisja konkursowa powotana przez organizatora dokona
oceny prac w czterech grupach wiekowych.

2. Ogtoszenie wynikéw konkursu, wreczenie nagréd za ,Anioty
z masy solnej i Pierniki” nastapi w dniu 16 grudnia o godz.
15.00. Ponadto informujemy, zZe najlepsze pierniczki
przekazane beda na rece pracownikéw Gminnego Os$rodka
Pomocy Spotecznej w Ktomnicach, ktérzy przekaz je swoim
podopiecznym, najbardziej potrzebujacym przed Swietami
Bozego Narodzenia.

3. Organizatorowi przystuguje prawo przejecia wszystkich
Aniotéw na wtasnosci i sprzedaz ich w celu zakupienia
paczek zywnos$ciowych dla dzieci z biednych rodzin.

Prawa autorskie i publikacja zdjeé

Uczestnicy konkursu przenosza nieodptatnie na Organizatoréow

swoje prawa majatkowe do wykonanych prac w celu

wykorzystania ich  przez  Organizatorbw w  sposob
nieograniczony terytorialnie i czasowo poprzez sprzedaz prac,
fotografowanie ich i rozpowszechnianie fotografii w sieci

i wprowadzenie do pamieci komputera.

Udziat w Konkursie jest jednoznaczny z wyrazeniem zgody na to,

iz fotografie, filmy i nagrania wykonane podczas XIII Jarmarku

Bozonarodzeniowego w dn. 16.12.2018r. beda przechowywane

w dokumentacji Gminnego Osrodka Kultury w Ktomnicach, moga

zosta¢ umieszczone w serwisach internetowych GOK Klomnice

(www.gokklomnice.pl,

www.facebook.com/GminnyOsrodekKulturyWKlomnicach) oraz

wykorzystanie w materiatach promocyjnych i publikacjach
prasowych.

Zgoda jest poszerzona takze o Wspétorganizatoréw i Partneréw

zwigzanych z Konkursem.

Przetwarzanie i ochrona danych osobowych:

1. Wspoétadministratorami danych osobowych przetwarzanych

w zwiazku z organizacjq i realizacja Konkursu sa:
e Gminny O$rodek Kultury w Ktomnicach,
ul. Strazacka 18a, 42-270 Ktomnice
e Starostwo Powiatowe w Czestochowie,
ul. J. IIT Sobieskiego 9, 42-217 Czestochowa
e Gminny O$rodek Pomocy Spotecznej w Ktomnicach,
ul. Lakowa 1, 42-270 Zdrowa
e Urzad Gminy Ktomnice,
ul. Strazacka 20, 42-270 Ktomnice
e Szkota Podstawowa w Ktomnicach,
ul. Szkolna 1, 42-270 Kltomnice
2. Kontakt z inspektorem danych osobowych jest mozliwy pod
adresem: Gminny Os$rodek Kultury w Klomnicach,
ul. Strazacka 18a, e-mail: promocja@gokklomnice.pl
3. Dane osobowe i kontaktowe podane w karcie zgtoszenia,
beda przetwarzane w celach okre$lonych w regulaminie
Konkursu, w tym: organizacji wydarzenia, oceny

przygotowanych prac, sporzadzenia protokotu, dyplomoéw,
statuetek oraz nagréd dla Laureatow na podstawie
wyrazonej zgody (art. 6 ust. 1 lit. a RODO).

4. Dane Uczestnikbw i Laureatow Konkursu beda
przechowywane przez okres niezbedny do realizacji wyzej
okreslonych celéw oraz obowigzkéw wynikajacych
z  poszczegélnych  przepiséw prawa (ksiegowego
i podatkowego - nie dtuzej niz 5 lat liczac od konca roku,
ktérym odbyt sie Konkurs).

5. Dane Uczestnikéw i Laureatéw Konkursu zamieszczone
w protokole Jury oraz zdjecia, materiaty filmowe
dokumentujace przebieg i rozstrzygniecie Konkursu oraz
materiaty promocyjne i publikacje prasowe promujace
Konkurs i organizatoréw, zakwalifikowane jako materiaty
archiwalne beda przechowywane zgodnie z przepisami
Ustawy o narodowym zasobie archiwalnym i archiwach:

e Przez okres 25 lat w archiwum Gminnego O$rodka
Kultury w Ktomnicach
e Wieczyscie w Archiwum Panstwowym

6. Osobie, ktérej dane dotycza przystuguje prawo do cofniecia
zgody w dowolnym momencie bez wplywu na zgodno$c¢
z prawem przetwarzania, ktorego dokonano na podstawie
zgody przed jej cofnieciem.

7. Osobie, ktérej dane dotycza przystuguje prawo dostepu do
swoich danych osobowych, zadania ich sprostowania lub
usuniecia, przy czym wniesienie zadania usuniecia danych
jest rownoznaczne z rezygnacja z udzialu w Konkursie.
Ponadto przystuguje jej prawo do zadania ograniczenia
przetwarzania w przypadkach w przypadkach okreslonych
w art. 18 RODO.

8. Odbiorca danych moze by¢ podmiot dziatajacy na zlecenie
wspotadministratoréw danych, tj. podmioty $wiadczace
ustugi IT w zakresie hostingu serwiséw internetowych,
podmioty $wiadczace ustugi bankowe oraz Archiwum
Panstwowe.

9. Osobie, ktérej dane dotycza przystuguje prawo wniesienia
skargi do prezesa Urzedu Danych Osobowych na niezgodne
z prawem przetwarzanie jej danych osobowych.

10. Prawa te moga w szczeg6lnych przypadkach podlega¢
ograniczeniom wynikajacym z odrebnych przepisow.

11. Podanie danych zawartych w karcie zgloszenia nie jest
obowigzkowe, jednak jest warunkiem koniecznym aby
wzig¢ udziat w Konkursie.

Uwagi koncowe:

Konkurs Piernikbw Bozonarodzeniowych i Anioléw z masy
solnej ma aspekt spoteczno wychowawczy i daje nam mozliwosé
zrealizowania kolejnej akcji dbania o innych, ten przejaw dobroci
w perspektywie moze osiaggna¢ wymiar masowy. Dodaé
pragniemy, ze przez 12 lat realizowali$my sprzedaz aniotéw, za
ktore kupowali$my paczki zywno$ciowe, przekazujac je dzieciom
z biednych rodzin. W tym roku moze by¢ wiecej dla innych
potrzebujacych.


http://www.gokklomnice.pl/
http://www.facebook.com/GminnyOsrodekKulturyWKlomnicach
mailto:promocja@gokklomnice.pl

~Pigrniczki Renaty”

2 szRlanki maki
3% szRlanki cukru
2 Ropiaste tyzki miodu (mozg byc¢ sztuezny)
2 jajRa
ptaska tyzeezka sody
Ropiasta tyzka masta

o ltyzgezRa przgprawy do pigrnikRow

e do przybrania: orzgchy, migdaty, Kolorowy

maczgR, rodzynki itp.

Zarobi¢ ciasto z maki i gorgeggo miodu. Podac
cukigr, sode i przgprawe do pigrnikdw, a po IgkRim
przgstygnieciu: masto i jedno jajko. Ciasto dobrze
wygrobi¢ i rozwatkowaé, podsypujac maka, na
grubosc¢ okoto pdt egntymetra. Nastepnig wykrawac
pigrniczRi, smarowal  rozirzgpanym  jajRigm
ozdabia¢ Rawatkami migdata, orzecha. PMlozna jg
rownigz posypywac Rolorowym maczRigm.
Przygotowang pigrniczKi uktadaé na posmarowang;
blaszg i pige oRoto 15 minut, w gorgeym pigRarnika.
W zamRnietgj puszeg, pigrniki mozna przgchowygwacd
Rilka tygodni.

Masa solna

[ przepis:
o 1 filizanka maki
o {filizanka soli
e 1 filizanka wody

Il przepis:

20 dRg maki

20 dkg soli

10 dRg maki zigmniaczangj

ok. 1,5 1 wody(doda¢ w miare potrzegb,
nigkonigeznig wszystka wode, zgby ciasto byto
glastyezne.

[ i Il przegpis dotyczy- suszgnig w pigRarnika.
Najlgpigj malowaé farbami plakatowymi, a potem
polakigrowad, zgby wyroby byty trwate.



